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Apéro 

Apéro Nr. 1 

Chips, Nüssli, Salzgebäck  CHF 6.00 

Apéro Nr. 2  

Meterbrot (Käse/ Thon/ Ei oder mit allem)  CHF 64.00 

Meterbrot (Salami/ Schinken oder mit allem)  CHF 67.00  

Apèro Riche / Buffett  

Käse, Fleisch und Garnituren 

   Diverse Weich- und Hartkäsesorten 

    Salami, Trockenfleisch, Speck  

    Pickled  

   Verschiedene Nüsse 

   Verschiedene Brote (Brot, Crissini, Crackers) 

   Antipasti (Oliven, Artischocken, getrocknete eingelegte Tomaten 

    (pro Person) CHF 29.00  

Apéro frei wählbar: 

Blätterteiggebäck (süss oder salzig)   CHF 1.50 

Gemüse saisonal mit zwei verschiedene Dips  CHF 5.00 

 

Der Apéro kann auf Ihre Bedürfnisse und Wünsche angepasst werden! 

(vegetarisch, vegan / Gluten, Lactose – Preis Anpassungen) 
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Suppe us de Schüssle 

Tagessuppe / Saisonal   CHF 11.00 

Boullon mit Ei / mit Flädli  CHF 9.00 

Rüebli-Ingwer Suppe (ab 4 Pers.)  CHF 11.50 

 

Salat us de Schüssle 

Grüner Salat  CHF 8.50 

Bunt gemischter Salat  CHF 11.00 

Nüsslisalat mit Ei und Speck   CHF 13.50 

Tomaten-Mozzarella  CHF 15.50  

Fitness Salat (grüner Salat mit Pouletstreifen)  CHF 18.50 
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Hauptgang  

Gulasch ca. 200g  CHF 25.50 

Schweins Cordon Bleu ca. 250g  CHF 36.50 

Milch-Senfbraten ca. 200g  CHF 38.50 

Siedfleischstrudel ca. 200g  CHF 38.50 

Suure Mocke ca. 200g  CHF 38.50 

Kalbs Cordon Bleu ca. 250g  CHF 45.50 

Kalbsragout ca. 200g  CHF 41.50 

Hackbraten ca. 200g (Schwein / Rind)   CHF 38.50 

Ghackets mit Hörnli ca 250g  CHF 21.50 

Jeweils mit passendem Gemüse und eine Beilage nach Wahl: 

Ofenkartoffeln, Kartoffelstock, Risotto, Spätzli oder Pommes  

 

Zusätzliche Beilage Pro Beilage CHF  5.00 

Supplement wird nach Aufwand berechnet 

 

Vegetarisch  

Ofeturli mit Salat  CHF 21.00 

Gefüllte Peperoni (Reis, Tomaten und Zucchini) auch Vegan erhältlich  CHF 20.50   

Älplermagrone  

mit Röstzwiebeln und Apfelmus   CHF 20.50 

mit Röstzwiebeln, Speck und Apfelmus  CHF  23.50 
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Schanzenfondue 

Beliebt im Sommer und im Winter! 

 

Fondue Chinoise (300 g / pro Erw. / 150 g  / pro Kind) Erw. Kind (5-12Jahre) 

Kleiner grüner Salat angerichtet  

Poulet-, Schwein-, Rind-, Kalbfleisch  

dazu die beliebten hausgemachte Fonduesaucen 

Senf, Tartar, Curry, Knoblauch und Cocktail, 

Essiggemüse 

Kartoffeln, Gemüse und Brot  CHF 54.00  CHF 27.00 

 

 

 

Käsefondue (300g / pro Erw. / 150 g / pro Kind) 

Kleiner grüner Salat angerichtet 

 

Käsefondue Nature (Huusfondue-Milchmanufaktur) 

mit Brot und Essiggemüse CHF 38.00  CHF 19.00 

 

 

Beilagen: pro Portion 

+ Kartoffeln  6.00 

+ Speck und Zwiebeln 6.00 

+ Tomaten und Pilze 5.00  

+ Eingelegte Birne 4.00 
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  Erw. Kind (5-12 Jahre) 

 

Spaghettiplausch a discrétion (ab 25 Pers.)    

Spaghettiplausch mit 3 verschiedene Saucen 

 Tomaten, Bolognese und Carbonara CHF 29.50   CHF 19.50 

 

Für Gruppengrillspass wenden Sie sich direkt an uns. 

 

Dessert  pro Portion 

Schoggi- / Toblerone Mousse CHF 8.50 

Tiramisù CHF 8.50 

Panna Cotta CHF 8.50 

Caramelköpfli mit Rahm CHF 8.50 

Zitronen-Limetten-Joghurt Mousse CHF 9.50 

Himbeer Mousse auf Zitronen-Limetten-Schaum CHF 9.50 

 

Alle Desserts in klein / 5-Liber-Dessert CHF 5.00 

  

Kosten für mitgebrachte Torten, Kuchen, Desserts etc.  

Gedeck, Besteck usw Pro Person CHF 3.50 
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Bei Fragen zu Allergien oder Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich 

an unsere Mitarbeitende. 

 

Alle Preise inkl. MWST  

Preisänderung vorbehalten 

Preisliste gültig ab 01. Januar 2024 

 

  

 


